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ABSTRAKSI 

 

PENGENDALIAN PERSEDIAAN BAHAN BAKU YANG EFEKTIF 

UNTUK MEMPERLANCAR PROSES PRODUKSI YANG OPTIMAL 

PADA CV SURYA FOOD INDONESIA  

SITI MUTMAINAH VICTORIA – 16211023 

Kata Kunci : Pengendalian persediaan bahan baku, Proses produksi yang optimal 

Penelitian ini memiliki tujuan untuk mengetahui bagaimana memperlancar 

proses produksi yang optimal dengan melakukan pengendalian persediaan bahn 

baku. Penelitian ini dilakukan di CV. Surya Food Indonesia. Dalam penelitian ini 

menggunakan variabel X yaitu pengendalian persediaan bahan baku dan 

menggunakan variabel Y yaitu proses produksi yang optimal. Dalam penelitian 

menjelaskan bahwa untuk memperlancar proses produksi yang optimal dengan 

melakukan pengendalian persediaan bahan baku dapat menghitung menggunakan 

beberapa metode. Metode tersebut adalah EOQ (Economic Order Quantity) untuk 

mengetahui berapa jumlah bahan baku yang harus dipesan dalam melakukan 

sekali pemesanan. Selanjutnya yaitu dengan metode Safety Stock dan Maximum 

Inventory untuk tahu jumlah bahan baku minimal dan maksimal saat melakukan 

pemesanan bahan baku. Kemudian dengan metode ROP (Reorder Point) yaitu 

untuk tahu kapan perusahaan harus melakukan pemesanan bahan baku kembali. 
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